
• Vitigni situati a Treiso

• Raccolta delle uve manuale

  in cassetta con selezione dei grappoli

• Pressatura soffice a grappolo intero

• Fermentazione spontanea

• Riposo su fecce nobili per circa 5 mesi

  con battonage settimanale in tini d'acciaio

• Imbottigliamento e successivo riposo

  In bottiglia prima dell'uscita

  

• Colore giallo paglierino lucente, acceso

• Al naso profumi eleganti con intensi

  sentori fruttati, persistente ed elegante
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• Vineyards located in Treiso

• Hand-harvesting in crates

  with bunch selection

• Gentle whole-cluster pressing

• Spontaneous fermentation

• Aging on fine lees for approximately 5 months

  with weekly *bâtonnage* in steel tanks

• Bottling followed by a period of rest

  in the bottle prior to release

  

• Brilliant, vibrant straw-yellow color

• Elegant nose with intense

  fruity notes; persistent and elegant


